
































510.-



ХАРЧО 
Сытный и гордый суп с яркой остринкой 
во вкусе, с телятиной и кавказскими 
специями, заказывай скорее!

450.- 300 г

УХА 
Ароматный лёгкий суп из лосося с луком, 
морковью и картофелем

560.- 310 г



БОРЩ
Классический суп с отварной 
говядиной.
Подаётся со сметаной

490.- 300/40 г

СУП-КРЕМ ГРИБНОЙ
Сливочный суп-крем на основе белых 
грибов, шампиньонов и овощей. 
Подаётся с сухариками

390.- 270 г

ШЕФ РЕКОМЕНДУЕТ:
солёная грудинка 80.- 40 г

рекомендуем

40 мл

Алтай 
водка, Россия

290.-



ШУРПА 
ТАШКЕНТСКАЯ
Ароматный бульон с мясом барашка, 
овощами и отварным картофелем

590.- 520 г

КУРИНЫЙ СУП С ЯЙЦОМ
Насыщенный суп с кусочками куриного 
филе, домашней лапшой, отварным 
яйцом и зеленью

340.- 400 г



КУТАБ С СЫРОМ 
И ЗЕЛЕНЬЮ

160/40 г340.-

Подаётся с соусом сюзьма

ПИДЕ С КУРИЦЕЙ

290/40 г590.-

ВЫПЕЧКА

Хрустящее тесто с начинкой из 
рубленной курицы, копчёного сулугуни, 
болгарского перца, лука и кинзы.  
Подаётся с соусом кайла



ХАЧАПУРИ С РОСТБИФОМ

950.- 430 г

ХАЧАПУРИ
ПО-МЕГРЕЛЬСКИ

495.- 360 г

В этом хачапури нет ничего лишнего! 
Только домашние грузинские сыры 
и горячая любовь!

Нежное дрожжевое тесто со сливочным вкусом 
за счёт рассольного сыра брынзы и сулугуни. 
Подаётся с соусом сальса 
и яркой имбирной заправкой



ХАЧАПУРИ 
ПО-АДЖАРСКИ 
Эта Аджарская лодочка только для вас! 
Наслаждайтесь этим горячим Хачапури! 
Генацвале, желток перемешиваем с сыром, 
чтобы хачапури был ещё вкусней

320 г490.-

ХАЧАПУРИ С ГРИБАМИ 
И ТРЮФЕЛЬНЫМ МАСЛОМ

500 г650.-

Нежное тесто с рассольными сырами 
брынза и сулугуни в сочетании грибов, 
зелени и трюфельного масла



Хрустящий чебурек с начинкой из сочной говядины 
с грузинскими специями. Необходимо надеть 
перчатки на руки, сдуть чебурек прихлопывающими 
движениями, полить домашней аджикой и свернуть 
в трубочку в форме шаурмы. 
Так лучше всего раскроется вкус, который задумал 
Шеф для наших гостей

230/40 г480.-

ЧЕБУРЕК
от шефа



АССОРТИ ЧЕБУРЕКОВ
Сочные чебуреки с начинкой 
из телятины, баранины и нежного 
творожного сыра с зеленью. 
Подаются с соусом сюзьма 
и домашней аджикой

200/80 г510.-

Spaten. 5,2 % 
Светлый, мюнхенский 
лагер, с мягким 
пряным вкусом

390.- 400 мл

рекомендуем



С ТЕЛЯТИНОЙ 110.-

С БАРАНИНОЙ 120.-

С ТЕЛЯТИНОЙ 110.-

С СУЛУГУНИ 110.-

С РУБЛЕНОЙ 
ТЕЛЯТИНОЙ

110.-

С БАРАНИНОЙ 120.-

С ЦЫПЛЁНКОМ 
И КОПЧЁНЫМ 
СЫРОМ

110.-

1 шт.ОТВАРНЫЕ 

ЖАРЕНЫЕ 1 шт.

ХИНКАЛИ
Генацвале, наши хинкали, 

сочные, как первый поцелуй!



ОРСУЛИ  СО СНЕЖНЫМ 
КРАБОМ И КРЕВЕТКОЙ 
Запечённое в печи хинкали, внутри 
которого спрятались пять хинкали-малышей 
в пикантном соусе Том-ям. С любовью
слеплено нашими поварами!

510.- 330 г

«Орсули» в переводе 
с грузинского означает «две души».
И это не случайность! 

Уникальность нашего блюда в том, 
что в одной большой хинкали 
с хрустящей корочкой скрываются 
мини-хинкали с креветкой 
и снежным крабом, которые 
подаются с сочным соусом Том-ям.

Наш официант при подаче аккуратно 
срежет шапочку с большой 
мамы-хинкали, чтобы вы могли 
насладиться особенной подачей, 
ароматом и красотой этого блюда.



ХИНКАЛИ 
ИЗ ТЕЛЯТИНЫ 
В ПЕРЕЧНОМ СОУСЕ

450.- 250 г

ХИНКАЛИ 
С КУРИЦЕЙ И КОПЧЁНЫМ 
СУЛУГУНИ В ГРИБНОМ 
СОУСЕ

450.- 270 г



ХИНКАЛИ С КРЕВЕТКАМИ 
В ЦИТРУСОВОМ СОУСЕ

550.- 280 г

МАНТЫ
Подаются со сметаной и домашней 
аджикой

430.- 240/80 г



ГОВЯДИНА ЗАРАВШАН
Сочная говядина с шампиньонами, 
репчатым луком, зелёным луком 
с добавлением перечного соуса. 
Подаётся с картофельным пюре

795.- 160/150 г

ЧАРВАК

795.- 380 г

Нежное мясо говядины 
в сливочно-горчичном соусе, 
с добавлением маринованных 
огурцов и картофеля пай. 
Украшается зелёным луком

ГОРЯЧИЕ
БЛЮДА



ПЛОВ С БАРАНИНОЙ

Приготовленный с морковью, луком, 
специями и чесноком. Подаётся 
с традиционным восточным салатом 
из сладких томатов и лука

590.- 320/90 г

ПЛОВ С ГОВЯДИНОЙ

580.- 320/90 г

Приготовленный с морковью, луком, 
специями и чесноком. Подаётся 
с традиционным восточным салатом 
из сладких томатов и лука



КАЗАН-КАБОБ
Обжаренная корейка ягнёнка, 
томлёная в казане с добавлением 
картофеля. 
Подаётся с бульоном из говядины

950.- 650/150 г



ГОЛЕНЬ ЯГНЁНКА 
Томлёная голень ягнёнка с 
нежным пряным вкусом на 
подушке из молодого запечённого 
картофеля и луковым соусом

1280.- 1шт/170 г

рекомендуем

750 мл

Crow’s Rock, 
Gamila
сухое. Вайоц Дзор, 
Армения

3990.-



ЧКМЕРУЛИ 
Нежный цыплёнок, томлёный 
в сливочном соусе с чесноком, 
мятой и кинзой. 
Украшается зёрнами граната

570.- 290 г

ЧАШУШУЛИ ПОД ШАПКОЙ
Томлёная в томатном соусе телятина 
со сладким перцем, луком, чесноком 
и кинзой. Это блюдо готовят для самых 
уважаемых людей, таких как 
Вы, наш дорогой Гость!

795.- 350 г
рекомендуем

750 мл

Artwine Rkatsiteli 
Qvevri Askaneli

3690.-

сухое. Кахетия, Грузия



ДОЛМА 
В СЛИВОЧНО-ПРЯНОМ СОУСЕ

350 г

ОДЖАХУРИ СО СВИНИНОЙ
Домашнее жаркое из свинины с картофелем, 
томатами, чесноком, соевым соусом, кинзой 
и зеленью. Как у бабушки дома!

580.- 290 г

Традиционное грузинское блюдо из малосольных 
виноградных листьев, с начинкой из говядины 
и цыплёнка. Подаётся с кинзой и зёрнами 
граната

рекомендуем

750 мл

Giuaani, 
Saperavi 
Cabernet 
Sauvignon
сухое. Кахетия, Грузия

4290.-

685.-



КУРИНЫЕ КОТЛЕТЫ 
Подаются с картофельным пюре, 
домашней аджикой и салатом 
из томатов и лука

510.- 150/200 г

КЮФТА ИЗ ГОВЯДИНЫ 
Подаётся с молодым картофелем 
и соусом ткемали

660.- 440/40 г



СТЕЙК СТАМБУЛ

1050.- 160/40 г

БЛЮДА
НА МАНГАЛЕ

Говяжья вырезка, приготовленная на гриле. 
Подаётся с грибным соусом

рекомендуем

750 мл

Gevorkian 
Winery, 
Ariats Ripasso
сухое, Армения

3290.-



КЕБАБ ИЗ КУРИЦЫ
Сочный люля-кебаб из курицы 
с маринованным луком, салатом 
из овощей и соусом кайла

100/150 г530.-



КЕБАБ ИЗ ГОВЯДИНЫ
Сочный люля-кебаб из говядины, 
с маринованным лучком,
салатом из овощей и соусом ткемали

100/150 г580.-

рекомендуем

750 мл

Khorovats, 
Areni-Karmrayut
сухое. Вайоц Дзор 
и Арагацотн, Армения

2490.-

КЕБАБ ИЗ БАРАНИНЫ
Сочный люля-кебаб из баранины, 
с маринованными баклажанами. 
Подаём с лавашом и домашним 
соусом ткемали

100/170 г640.-



ШАШЛЫК 
ИЗ ГОВЯЖЬЕЙ ВЫРЕЗКИ

120/125 г

Ароматный и сочный шашлык из вырезки 
говядины, маринованный по фирменному 
рецепту нашего шеф-повара. 
Подаётся с лёгким салатом и соусом ткемали. 
Заказывай скорее!

ШАШЛЫК 
ИЗ СВИНИНЫ

120/125 г580.-

Ароматный и сочный! Подаётся 
с овощным салатом из бакинских 
томатов, маринованным луком,  
кинзой и соусом кайла

830.-



ШАШЛЫК ИЗ БАРАНИНЫ
Шашлык для настоящих джигитов! 
Вах, какой сочный! Такого ты еще 
не пробовал! Подаётся на лаваше, 
соусом ткемали и томатами
с маринованным луком

100/150 г

ШАШЛЫК ИЗ КУРИЦЫ
Шашлычок из курицы - самый мягкий, 
нежный, диетический. Подаётся с томатами 
и маринованным луком, на лаваше
и соусом кайла

530.- 100/150 г

730.-



ШАШЛЫК ИЗ КРЕВЕТОК
Подаётся с лёгким салатом и 
долькой лимона

650.- 85/75г

ШАШЛЫК ИЗ КАЛЬМАРА
Подаётся с овощами, обжаренными 
на гриле, тимьяном и кинзой 

750.- 120/190 г

рекомендуем

750 мл

Khorovats, 
Areni-Karmrayut
сухое. Вайоц Дзор 

и Арагацотн, Армения

2490.-



СТЕЙК ИЗ ЛОСОСЯ

1150.- 90/80 г

Приготовленный на гриле 
с кисло-сладком соусом терияки 
и овощным салатом,
подаётся с долькой лимона 



КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ
Такая родная, домашняя картошечка пюре.  
Хороша с шашлыком, люля-кебабом 
или с овощным салатом

150.-100 г

КАРТОФЕЛЬ ФРИ 180.-100 г

ОВОЩИ НА ГРИЛЕ 330.-165 г

ЖАРЕНАЯ ФАСОЛЬ С ЯЙЦОМ 160.-170 г

ШАМПИНЬОНЫ ГРИЛЬ 210.-100 г

БУЛГУР 140.-150 г

ГАРНИРЫ

ДОМАШНЯЯ АДЖИКА 80.-40 г

Густой грузинский соус с лёгкой остринкой, 
подойдет к мясу и к хинкали

ГРУЗИНСКАЯ АДЖИКА

НАРШАРАБ
Гранатовый соус с кисловато-сладким вкусом, 
идеально подходящий к мясным блюдам

90.-40 г

СОЕВЫЙ СОУС 80.-40 г

СЫРНЫЙ СОУС 80.-40 г

ТКЕМАЛИ 80.-40 г

Сладковато-острый соус с ярким ароматом 
и вкусом специй, трав и пряностей

КАЙЛА 80.-40 г

Спелые томаты, добавили чеснок, кинзы и получился 
идеальный соус для твоего шашлыка

СМЕТАНА 80.-40 г

СЛАДКИЙ СОУС ЧИЛИ 80.-40 г

Деликатесный соус со сладко-кислым вкусом и остротой, 
с крупными включениями паприки и специй

ТАР-ТАР 80.-40 г

80.-40 г

СОУСЫ
Вкуснее с нашими соусами!

Сочные овощи: перчик, баклажан, 
томаты, кабачок, шампиньоны



ДОСТАВКА 
ВОСТОЧНЫХ БЛЮД

-10%
НА САМОВЫВОЗ 

ТРЦ Аура:        227-84-01

kuragadivan.ru

распространяется на меню кухни и безалкогольные напитки



ЧИЗКЕЙК САХАЕРО

470.- 220 г

Нежный чизкейк из творожного сыра 
и сливок в сопровождении джема из кураги

ДЕСЕРТЫ

рекомендуем

750 мл

Tabla 
Hvanchkara
полусладкое. Кахетия, 
Грузия

4290.-



ЧЕБУРЕКИ С ВИШНЕЙ 

450.- 200 г

С начинкой из кисло-сладкой вишни 
и творожного сыра. Подаётся с шариком 
сливочного мороженого



ШОКОЛАДНЫЙ ФОНДАН
Этот оригинальный и очень вкусный 
десерт представляет собой шоколадный 
кекс с растопленным шоколадом. 
Подаётся со смородиновым соусом 
и шариком мороженого

430.- 125 г



ФИРМЕННЫЙ
ДЕСЕРТ КУРАГАДИВАН

390.- 220 г

Конвертики из слоёного теста с начинкой 
из сладкой кураги, нежного сливочного 
сыра, тающего молочного шоколада 
с добавлением апельсинового соуса. 
Подаётся с шариком ванильного 
мороженого

ЧЕРНОСЛИВ 
С СОЛЁНОЙ КАРАМЕЛЬЮ
Ммм.. нежный крем на основе сыра 
маскарпоне, рассыпчатого печенья, 
солёной карамели, дроблёного 
грецкого ореха

360.- 130 г



НАПОЛЕОН
Нежное слоёное тесто, пропитанное 
сливочным кремом. 
Подается со свежей клубникой. 
Вах, как вкусно!

420.- 190 г

МОРОЖЕНОЕ
ванильное/шоколадное/клубничное 
с шоколадным или карамельным соусом

270.- 150 г

Грецкий орех

Топпинг

Варенье из смородины 

Клубника свежая

Кешью

30.-10 г

50.-20 г

30.-20 г

130.-30 г

50.-10 г

ШЕФ РЕКОМЕНДУЕТ:


































